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LA NOTIZIA IN BREVE

Dopo l'esperienza a X Factor 2024 con l'inedito Malasuerte, Lowrah (Laura Fetahu) prosegue il suo percorso artistico con i nuovi
singoli BADMAN e Dime. Lartista ha incontrato il pubblico ad Amali, bakery contemporanea di Bologna, ospite il 16 luglio di Alex
Brognara e Lorenzo Nardi, raccontando la propria evoluzione musicale e i progetti futuri. Lowrah propone uno stile che fonde
urban, pop, latin e sonorita caraibiche, con brani che stanno ottenendo ottimi ascolti in Germania, Spagna, Canada e Giappone.
Durante l'incontro ha ricordato con simpatia il suo legame con Bologna e la passione per la tradizionale pasta al ragu bolognese.

A BOLOGNA PER CANTARE E PER GUSTARE _
IL MIO PIATTO PREFERITO, LA PASTA AL RAGU

Il nuovo percorso artistico di Lowrah tra “Badman’, “Dime” e una musica senza confini.
Lartista, ospite il 16 luglio ad Amali, la nuova bakery bolognese dal gusto mediterraneo
confessa la sua passione per condimento Made in Bologna

Dopo aver conquistato il pubblico di X Factor nell'edizione 2024
con linedito “Malasuerte”, Lowrah, nome d'arte di Laura Fetahu,
prosegue il proprio percorso artistico con i nuovi singoli “BADMAN" e
“Dime”, pubblicati nel 2026, confermando una personalita musicale
originale e in continua evoluzione. Lartista ha scelto Amali, bakery
contemporanea, “pasticceria lenta” e caffetteria, vero angolo
gourmet di recente apertura a Bologna, in via Stalingrado, per un
incontro dedicato alla sua musica, alle nuove produzioni e ai progetti
futuri. Lappuntamento é stata l'occasione per conoscere da vicino una
delle giovani voci emergenti della nuova scena italiana, ospite di
Alex Brognara, noto autore musicale internazionale e titolare con
il marito Lorenzo Nardi del locale di tendenza. Un appuntamento
reso ancora piu goloso dalle creazioni del pastry chef Lorenzo e
dalla simpatica confessione dell'artista che ha raccontato della sua
grande passione per la citt3, tanto che il suo piatto preferito ¢é la
pasta al ragu “alla bolognese” che non perde occasione di assaggiare
tra una sessione di registrazione e un concerto.

Nata a Pordenone da una
famiglia dalle profonde
radici balcaniche - madre albanese, padre bosniaco e nonna
montenegrina - Lowrah porta nelle proprie produzioni un‘identita
sonora che nasce proprio dallincontro tra culture differenti.
Il suo stile non si lascia racchiudere in un unico genere, ma
fonde urban, pop, latin e influenze caraibiche, dando vita a
un linguaggio musicale personale e riconoscibile. “Non sposo
un solo stile - racconta -. Mi piace creare qualcosa di originale,
un suono che racconti anche le mie origini” Un'identita costruita
fin dall'infanzia, grazie alla passione della madre per la musica
reggae, dancehall e caraibica, tra Bob Marley e le sonorita che
hanno accompagnato la sua crescita.
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L'artista ha raccontato della sua partecipazione al noto talent televisivo
X Factor che Lowrah ha vissuto soprattutto come occasione di crescita
personale e professionale. “Sono entrata con la voglia di imparare, non con
lidea di diventare famosa. Volevo portarmi a casa un bagaglio di esperienza
e ci sono riuscita” Oggi quello stesso percorso continua con nuovi brani e
con uno sguardo sempre piU internazionale. | suoi ultimi singoli stanno
raccogliendo particolare interesse anche all'estero, con ascolti significativi
in Germania, Spagna, Canada e persino Giappone, confermando la
capacita della sua musica di superare i confini nazionali. Tra gli obiettivi futuri
figurano la pubblicazione di un EP o di un album, tasselli di un progetto
artistico in divenire, sostenuto da valori ben definiti: la famiglia, la fede,
la determinazione e la costanza che ama trasferire ai suoi fan: “Quando le
cose diventano difficili € proprio quello il momento in cui bisogna spingere
ancora di piv. Se credi davvero in qualcosa, non devi fermarti”

Amali ¢l nuovo progetto gastronomico ideato dal pastry chef Lorenzo Nardiinsieme all'affermato autore musicale Alex Brognara. Non una semplice bakery, ma uno “stato d'animo mediterraneo”,
uno spazio pensato per trasformare il gesto quotidiano del dolce in un'esperienza di tempo, luce e memoria. E' sostenuto da Banca di Bologna, con lo sviluppo affiancato dal team EndUser Italia
e dalla manager Annamaria Alaimo (Vinians). Nasce a Bologna ma € pensato per viaggiare e mettere radici in qualsiasi luogo del mondo, non come format replicabile, ma come identita capace di
adattarsi a luoghi diversi mantenendo lo stesso spirito. Perché Amali, prima di tutto, & questo: un luogo dove fermarsi. Anche solo per un attimo.
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