
LA NOTIZIA IN BREVE
Il Marroneto, storica azienda di Montalcino guidata da Alessandro Mori, continua a eccellere nel panorama internazionale 
del vino per la qualità costante del proprio Brunello. Fondata nel 1974, la cantina si caratterizza per un approccio tradizionale 
e non interventista, volto a valorizzare al massimo il Sangiovese e il terroir del versante nord della collina. I vini, affi nati a 
lungo in botti grandi, si distinguono per eleganza, equilibrio e capacità di invecchiamento, ottenendo negli anni punteggi 
costantemente ai vertici della critica. Oggi l’azienda esporta in 68 Paesi e rafforza la propria presenza nel segmento premium 

anche grazie alla collaborazione con Vino & Design.

IL MARRONETO, ECCELLENZA DEL BRUNELLO 
DI MONTALCINO: TRADIZIONE, RIGORE

E IDENTITÀ TERRITORIALE 
Un percorso artigianale e coerente che dal 1974 interpreta il Sangiovese con eleganza,

profondità e continuità qualitativa sempre ai massimi livelli

Tra le pendici settentrionali della collina di Montalcino, dove lo sguardo si estende fi no alle torri di Siena e alla Val 
d’Orcia, Il Marroneto si conferma come una delle realtà più autorevoli e identitarie del panorama enologico 
italiano. Fondata nel 1974 dalla famiglia Mori, l’azienda rappresenta oggi una delle dieci cantine storiche del 
territorio, sinonimo di Brunello di Montalcino di assoluta eccellenza, come attestano i punteggi straordinari: 
Madonna delle Grazie Riserva 2020 ha ottenuto 99 punti per James Suckling, 100 per Robert Parker, 100 per 
Vinous di Antonio Galloni, 100 Decanter, 100 per Jeb Dunnuck e per Tony Wood, 19,5+ per Matthew Jukes che 
ne fanno uno dei vini più premiati nella storia del vino. 

Il legame con il territorio è profondo e imprescindibile. I vigneti, situati su suoli di origine marina ricchi di sabbie 
e componenti minerali, si sviluppano sul versante nord della collina, benefi ciando di condizioni pedoclimatiche 
ideali per l’espressione più autentica del Sangiovese. Un vitigno complesso e delicato che al Marroneto trova 
una delle sue interpretazioni più eleganti, capaci di coniugare bevibilità immediata e straordinaria longevità.

Cuore pulsante dell’azienda è la famiglia Mori,
custode della memoria storica del Marroneto. 
Dal primo impianto nel 1975, ha seguito ogni 
fase evolutiva della cantina, sviluppando 
una visione che si distingue per coerenza e 
indipendenza. La fi losofi a produttiva si fonda 
su un principio chiave: il rispetto assoluto 
della natura. In vigna, ogni intervento è 
calibrato per favorire l’equilibrio della 
pianta, evitando forzature e pratiche 
invasive. In cantina il lavoro prosegue con 
la stessa impostazione. Il Brunello de Il 
Marroneto è vinifi cato secondo i metodi 
tradizionali di Montalcino, con lunghi 
affi namenti – fi no a oltre 40 mesi – in grandi 
botti di rovere. Il legno non è mai concepito come elemento aromatico, ma come strumento neutro al servizio 
del vino, affi nché possa evolvere in modo spontaneo, preservando l’identità territoriale, grazie a una costante 
pulizia che lascia le doghe, le originali dall’inizio porose e senza raschiatura.
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Il risultato è un Brunello di straordinaria fi nezza: elegante, profondo, caratterizzato da profumi fl oreali e 
di frutta scura, con una trama tannica vellutata e un equilibrio che sorprende per armonia e precisione.
Un vino che, pur raggiungendo importanti gradazioni alcoliche, mantiene una leggerezza espressiva e una 
capacità di accompagnare il pasto senza mai sovrastarlo. Negli anni, Il Marroneto ha ottenuto riconoscimenti 
costanti ai massimi livelli della critica internazionale. Non un traguardo, ma una conferma: la testimonianza 
di una qualità che si rinnova vendemmia dopo vendemmia. La vera sfi da, infatti, è la continuità: garantire 
eccellenza ogni anno, indipendentemente dalle condizioni climatiche.

Questa visione ha portato Il Marroneto a consolidare una 
presenza globale, con esportazioni in 68 Paesi e una crescente 
affermazione nei mercati più esigenti, dai ristoranti stellati ai 
club londinesi e mondiali più esclusivi. L’ingresso nella selezione 
di Vino & Design segna oggi un ulteriore passo strategico verso 
un posizionamento ancora più alto nel segmento premium 
internazionale. Il Marroneto si conferma così come interprete 
rigoroso e autentico del Brunello di Montalcino: un vino capace 
di emozionare, nato da una visione artigianale e da un rispetto 
profondo per la terra, il tempo e le persone che lo scelgono.
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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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