
LA NOTIZIA IN BREVE

De Angelis Food presenta due grandi novità a TuttoFood 2025. Dal 5 all’8 maggio, l’azienda sarà presente al Padiglione 5, Stand 
K13 con due nuove linee pronte al lancio a settembre 2025, con mock-up e grafi che in anteprima in fi era. La linea Sughi Terra 
De Angelis è la nuova gamma di sughi pronti ispirati alla tradizione italiana, con Pesto alla genovese, Pesto senza aglio, Cacio 
e pepe, Ragù alla bolognese, Sugo ai funghi. Altra gamma è C’è Pronto” caratterizzata da piatti pronti gluten free, la linea di 
piatti freschi senza glutine, pronti in 2 minuti, composta da Lasagna alla bolognese, Lasagna ricotta e spinaci, Tortellini panna, 
prosciutto cotto e piselli, Farfalle alla boscaiola. Due gustose anteprime che raccontano l’innovazione fi rmata De Angelis Food.

DE ANGELIS FOOD PRESENTA A MILANO 
NUOVE LINEE DI SUGHI E PIATTI PRONTI

GLUTEN FREE 
Due gustose anteprime al TuttoFood 2025, al Padiglione 5, Stand K13 per conoscere l’innovazione fi rmata

dal gruppo alimentare veneto,  con la nuova gamma di sughi pronti ispirati alla tradizione italiana e C’è Pronto”, 
la linea di piatti pronti freschi senza glutine. 

Doppio incontro con il gusto, al TuttoFood 2025, a Milano dal 5 all’8 maggio. De Angelis Food ha scelto infatti 
uno degli appuntamenti più importanti per il settore agroalimentare a livello internazionale per presentare in 
anteprima assoluta, al Padiglione 5, Stand K13, due importanti novità che arricchiranno la propria offerta a 
partire da settembre 2025.

Nasce infatti la linea “Sughi Terra De Angelis”,
una gamma di sughi pronti pensata per portare 
in tavola il gusto autentico della tradizione 
italiana. Le cinque referenze che compongono
la nuova linea nascono per soddisfare la crescente 
richiesta di sughi di qualità, pronti all’uso, ma 
realizzati con ingredienti genuini e ricette 
tradizionali. Oltre all’assaggio di Pesto alla genovese, 

Pesto alla genovese senza aglio, Sugo cacio e pepe, Ragù alla bolognese, Sugo ai funghi, in stand i visitatori potranno 
visionare in anteprima i mock-up e le grafi che della linea, che sarà uffi cialmente lanciata sul mercato a settembre.

L’altra novità è caratterizzata da Lasagna alla bolognese, Lasagna 
ricotta e spinaci, Tortellini panna, prosciutto cotto e piselli, Farfalle 
alla boscaiola, le referenze che compongono “C’è Pronto”, la gamma 
gluten free di piatti pronti Made in De Angelis Food. La nuova gamma di 
piatti pronti gluten free unisce praticità, gusto e sicurezza alimentare,
dedicata a chi ha esigenze specifi che legate al senza glutine, senza 
privarsi del piacere della buona cucina italiana. Queste referenze sono 
fresche e pronte in appena 2 minuti in microonde, rendendole ideali 
per chi ha una vita dinamica ma non vuole rinunciare a una alimentazione 
che coniughi gusto e qualità. Anche in questo caso, saranno disponibili 
durante la fi era mock-up e materiali grafi ci, in attesa del lancio uffi ciale previsto per settembre 2025.

La partecipazione a TuttoFood 2025 rappresenta per De Angelis Food un’occasione strategica per rafforzare la propria 
posizione nel mercato e presentare al pubblico internazionale il frutto di un intenso lavoro di ricerca e sviluppo. I nuovi 
lanci testimoniano la continua evoluzione tra innovazione, tradizione e attenzione alle nuove esigenze dei consumatori.
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DE ANGELIS FOOD è la sintesi di un percorso di crescita fatto di passione, innovazione e dedizione alla qualità. Dal piccolo laboratorio di pasta fresca all’uovo, sorto nel 1983 a Villafranca (VR), la crescita 
costante porta alla costituzione di De Angelis Food Group, un gruppo dedicato a prodotti freschi e genuini che nel 2022 diviene S.p.A. guidata dalla capogruppo De Angelis Food, a cui si affi ancano Saor del 
Mar con specialità a base di pesce, Pastifi cio Regal con pasta fresca e le specialità regionali, le offerte gastronomiche di Emmefood, le bevande analcoliche e i succhi di frutta naturali Verum, la pasta fresca 
Poker, Emmefood e Momi con piatti pronti freschi e plant based, De Angelis Usa–Sfoglini (West Coxsackie, New York) che in loco produce. pasta secca con grano americano. Un successo che punta ai 250 
milioni di euro di fatturato nel 2030, guidato da valori come ricerca dell’eccellenza, artigianalità e italianità, visione globale e innovazione, ascolto del cliente e del mercato, attenzione all’alimentazione.
De Angelis Food SpA - Via Olanda, 2 - 37069 Villafranca (VR) - www.deangelisfood.com
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ficiale previsto per settembre 2025


