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LA NOTIZIA IN BREVE

SPIRITS & COLORI è un’azienda italiana con sede a Reggio Emilia specializzata dal 2016 nella selezione, importazione e distribuzione sul territorio nazionale di distillati destinati a cocktail bar, 
trendy lounge bars  e ristoranti. Il suo catalogo comprende un assortimento di elevata ricercatezza, caratterizzato da piccoli produttori di acclarata qualità a livello mondiali, capaci di stupire 
con i propri distillati i palati più esigenti. 
Spirits&colori Srl – Via del Chionso,  14 – 42122 Reggio Emilia - www.spiritsecolori.it

Il 9 febbraio al Dialogue di Brescia Eddie Rudzinskas presenterà al pubblico le potenzialità di Citric Blend. La miscela che 
arriva per la prima volta in Italia grazie all’attività di Spirits & Colori può rappresentare un alleato prezioso per i bartender 

che vogliono aggiungere acidità ai liquori o cercare il giusto equilibrio tra dolce e aspro nei drink.

CITRIC BLEND ESORDISCE AL DIALOGUE
DI BRESCIA 

Spirits & Colori porta per la prima volta in Italia la miscela pensata per abbassare il cost beverage e agevolare 
la vita ai professionisti della mixology. Il 9 febbraio la presentazione uffi ciale

Buone notizie per tutti i bartender che vogliono 
evitare la fase di spremitura di limoni e lime e 
aumentare la shelf life dei cocktail predosati.
Presto sbarcherà sul mercato italiano Citric Blend, 
un’invenzione di Thomas Baert, titolare di Acidy 
Cartel e già creatore dei brand Blind Tiger gin, 
Mary White vodka e Sūpāsawā.

Citric Blend è un prodotto innovativo e il 9 
febbraio sarà uffi cialmente presentato presso 
il Dialogue di Brescia, cocktail bar ispirato ai più 
famosi lounge club del mondo. Durante l’evento, 
organizzato anche con il contributo di Mangiatosa, 
sarà protagonista Eddie Rudzinskas, barista 
irlandese di fama internazionale, nonché fondatore 
della comunity Cocktails for you.  

Attraverso le sue perfomance Eddie presenterà al pubblico le caratteristiche e peculiarità di Citric Blend. La miscela,
composta da acqua, acido citrico, acido malico, fruttosio, sale e benzoato di sodio, rappresenta una soluzione 
versatile per trovare nei drinks il giusto equilibrio tra dolce e aspro e aggiungere acidità ai liquori. A differenza 
dei succhi freschi, Citric Blend garantisce sempre un’acidità costante e una volta diluito può conservarsi per 
mesi senza ossidarsi. Una proprietà interessante e che consente di allungare la shelf life dei cocktail predosati.

Citric Blend arriva in Italia grazie all’attività di 
Spirits & Colori che ne è diventato da poco il 
distributore. Un ingresso che va ad arricchire 
ulteriormente il catalogo dell’azienda di Reggio 
Emilia da anni specializzata nella selezione, 
importazione e distribuzione sul territorio nazionale 
di distillati destinati a cocktail bar, trendy lounge 
bars e ristoranti.

COMUNICATO STAMPA

Eddie Rudzinskas Thomas Baert


